BURHANIYE TICARET ODASI LABORATUVAR

HIZMETLERI
YAPILAN ANALIZLER GIDA GRUBU

1. Duyusal Analiz / Organoleptik Analizler Zeytinyag1

2. Serbest Yag Asitligi Tayini Zeytinyag1

3. Peroksit Degeri Tayini Zeytinyag1

4. Ultraviyole Isiginda Ozgiil Sogurma Tayini Zeytinyag1

5. Yag Asitleri Kompozisyonu Tayini Zeytinyagi

6. Sterol Kompozisyonu Zeytinyag1

7. Sabunlagmayan Madde Miktar1 Zeytinyagi

8. Eritrodiol ve Uvaol Miktar1 Tayini Zeytinyagi

9. Fenolik Bilesiklerin Tayini Zeytinyag1

10. Yag/ Ham Yag Tayini Zeytinyagi

11. Sabunlagma Sayis1 Zeytinyagi

12. Iyot Saysi Zeytinyagi

13. ECN42 Tayini (Tohum Yaglarinin Tespiti) Zeytinyagi

14. Trilinolein Analizi Zeytinyagi

15. Trans Yag, Doymus Yag Asitleri ve Zeytinyagi

Doymamis Yag Asitleri Analizi

16. Ugucu Madde Miktar1 Zeytinyagi

17. Bitkisel Yag Aranmasi Siit ve Sut Uriinleri
18. Jelatin Aranmasi St ve St Urinleri
19. Nisasta Aranmasi Siit ve Sut Uriinleri
20. pH Tayini Siit ve Sut Uriinleri
21. Protein/ Ham Protein Sut ve St Urdnleri
22. Tuz Tayini Siit ve Sit Uriinleri
23. Rutubet ve Nem Tayini Tiim Gida Maddeleri
24. Toplam Kul Tayini Tiim Gida Maddeleri

25.

Kolajen/Et Protein Oran1 Analizi

Et ve Et Uriinleri

26

Seker Bilesenleri

Seker Oran1 Yiiksek Gida Maddeleri




